Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSI BAHARAT TEBLIGI
(TEBLiG NO: 2013/12)

(10.04.2013 T. 28614 R.G.)

Amag

MADDE 1 - (1) Bu Tebligin amaci; baharatin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
dretilmesi, hazirlanmasi, islenmesi, depolanmasi, nakledilmesi ve piyasaya arz edilmesi
asamalarinda tasimasi gereken 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 - (1) Bu Teblig 6gatilmis, ufalanmis ve bitiin haldeki baharati ve
baharat karisimlarini kapsar.

Dayanak

MADDE 3 - (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 linci mikerrer sayili
Resmi Gazete'de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmistir.

Tanimlar

MADDE 4 - (1) Bu Tebligde gecen;

a) Az gelismis ve ciliz tohum: Olgunlasmamis ve burusuk tohumlari,

b) Baharat: Cesitli bitkilerin tohum, tomurcuk, gekirdek, meyve, cicek, kabuk, kok,
gbvde, rizom, yumru, yaprak, sap, sodgan gibi kisimlarinin kurutulup; bitin halde
ve/veya ufalanmasi ve/veya 6gittlmesi ile elde edilen gidalara renk, tat, koku ve lezzet
vermek icin kullanilan trinleri,

1) Ada cayi: Salvia sericeo-tomentosa Rech.f. Salvia sclarea L., Salvia officinalis L.
ve Salvia fruticosa Mill. (Lamiaceae), Salvia triloba calimsi geng bitkilerinin kurutulmus
yapraklarini,

2) Anason: Pimpinella anisum L. (Apiaceae) tlrine giren bitkilerin meyvelerini,

3) Ardic: Juniperus communis L. (Cupressaceae) adaclarinin, hasat edilerek
kurutulmus meyvelerini,

4) Aspir cicegi: Carthamus tinctorius L. tiriine giren bitkilerin olgunlasma
sonrasinda acan ve kurutulan krem, turuncu, beyaz, kirmizi gibi renklerde olabilen
ciceklerini,

5) Beyazbiber-Akbiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) tliriine giren bitkilerin,
olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun olarak kurutulmus ve dis kabuklari
soyulmus meyvelerinin tane veya 6gutdlmis halini,

6) Biberiye-kusdili: Rosmarinus officinalis L. (Lamiaceae) tlrine giren bitkilerin
teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarini,

7) Cedvar: Curcuma zedoaria (Christm.) Rosc. (Zingiberaceae) tiriine giren otsu
cok yillik bitkilerin teknigine uygun olarak cikarilmis ve kurutulmus rizomunu,

8) Cam fistigi: Pinus cinsine giren bitkilerin tohumlarinin kabugu siyrilmis ve
zarindan temizlenmis, embriyosu da bulunan endosperm kismini,

9) Cemenotu-buyotu: Trigonella foenum-graecum L. (Fabaceae) tlirine giren
bitkilerin saridan sarimsi kahverengine kadar dedisen renklerdeki teknigine uygun olarak
kurutulmus olgun tohumlarini veya bunlarin 6gutilmis halini,

10) Corekotu: Nigella sativa L. ve Nigella damescena L. (Ranunculaceae) tlrine
giren bitkilerin meyveleri icerisinde olusan tohumunu,

11) Cortukotu: Echinophora tenuifolia L. subsp. sibthorpiana (Guss.) Tutin
(Apiaceae) bitkilerinin teknigine uygun olarak kurutulmus yapradini,

12) Defne yapradi: Laurus nobilis L. (Lauraceae) tirline giren bitkilerin teknigine
uygun olarak kurutulmus yapradini,

13) Dereotu: Anethum graveolens L. (Apiaceae) bitkilerinin hasat edilerek teknigine
uygun olarak kurutulmus yapradini,

14) Fesleden: Ocimum basilicum L. (Lamiaceae) tlriine giren bitkilerin tam
giceklenme déneminde hasat edilerek yesil renge sahipken teknigine uygun olarak
kurutulduktan sonra saplarindan ayrilmis yaprak, gigek ve stirglin uglari karisimini,

15) Frenk kimyonu: Carum carvi L. (Apiaceae) tlrine giren bitkilerin tam
olgunlagsmadan toplanip teknigine uygun olarak kurutulmus, tohumu andiran
meyvelerinin tane veya 6gutilmus halini,



16) Hardal: Brassica nigra, Brassica juncea, Sinapis alba tlirlerine giren bitkilerin
tohumlarini veya 6guttlmus halini,

17) Hashas: Papaver somniferum L. (Papaveraceae) tiriine giren bitkilerin
teknigine uygun olarak kurutulmus tohumlarini,

18) Havlican: Alpinia officinarum H. (Zingiberaceae) cok yillik otsu bitkilerin
teknigine uygun olarak gikarilmis ve hazirlanmis rizomunu,

19) Hindistan cevizi: Cocos nucifera L. (Arecaceae) tlrine giren bitkilerin tam
olgunlasmis meyvelerinin rendelenmis halini,

aa) Yadi azaltilmis hindistan cevizi: Cocos nucifera L. (Arecaceae) tlrline giren
bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin rendelenmis ve teknidine uygun olarak yagi
azaltilmis gida sanayinde kullanilan, dogrudan tliketiciye sunulmayan halini,

20) Hintcevizi-Besbase: Myristica fragrans Houtt (Myristicaceae) tlirline giren
bitkilerin olgun meyvelerinin etli dokusu ve sert kabugu ayrilmis i¢ kismini,

21) Isot: Capsicum cinsine (Solanaceae) ait bitkilerin tam olgunlagmis meyvelerinin
teknigine uygun olarak saplari alindiktan sonra kurutulmasi, su ile tavlanarak uygun
partiktl bayuakligunde kiricilarda kirllmasi, 70-80 °C sicaklikta 3-12 glin bekletilmesi ve
yemeklik bitkisel sivi yag ve yemeklik tuz ilave edilmesiyle elde edilen, kendine 6zgd, tat,
koku, aroma ve kirmizidan siyaha kadar farkh renklerdeki yari fermente baharati,

22) Kakule: Elettaria cardamomum L. Maton (Zingiberaceae) tirine giren bitkilerin
olgunlasmaya yakin meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus halini veya bu
meyvelerden ayrilmig tohumlarini,

23) Karabiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) turtne giren bitkilerin genellikle
olgunlasmadan toplanip, teknigine uygun olarak kurutulmus olan gri, kahve, yesil veya
siyah renkli ylzeyleri burusuk meyvelerinin tane veya 6gutilmus halini,

24) Karanfil: Eugenia caryophyllata Thunb. (Myrtaceae) tlirline giren bitkilerin
acllmamis gicek tomurcuklarinin teknigine uygun olarak kurutulmus tane veya 6guttlmaus
halini,

aa) Ana karanfil: 4 adet ige dogru kivrik, canak yapraklari ile sarilmis, yumurta
seklinde kahverengi Gzimsu meyvelerini,

bb) Bassiz karanfil: Tomurcuk basi kopmus, sadece sapi kalmis karanfili,

cc) Koker karanfil: Yeterli kurutulmama sebebiyle fermentasyona ugramis soluk
kahve renkli beyazimtirak, unlu gértinisli, burusuk yluzll karanfilleri,

25) Kebabiye: Piper cubeba L. (Piperaceae) bitki meyvelerinin tam olgunlasmadan
O6nce hasat edilerek kurutulmus meyveleri,

26) Kekik: Thymus cinsine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulduktan
sonra ufalanarak saplarindan ayrilmis yaprak, gigek ve sirgtn uglarn karisimini,

27) Kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmis
meyvelerinin teknigine uygun olarak saplari alindiktan sonra kurutulup, 6guttlmus halini,
28) Kirmizi karabiber: Schinus terebinthifolius ve Schinus molle turlerine giren
bitkilerin meyvelerinin olgunlasmasi sonrasinda teknigine uygun olarak kurutulan, kirmizi

ve pembenin tonlarinda renklerde olan, tane veya 6gltliImus halini,

29) Kimyon: Cuminum cyminum tlrline giren bitkilerin olgunlastiktan sonra
toplanip teknigine uygun olarak kurutulan meyvelerinin tane veya 6glttlmus halini,

30) Kignis: Coriandrum sativum L. (Apiaceae) tlrine giren bitkilerin kire seklindeki
sarimsi yesilden acgik kahverengine kadar degdisen renklerdeki meyvelerinin teknigine
uygun olarak kurutulmus veya bunlarin 6guttlmas halini,

31) KuslzUima: Vitis vinifera L. (Vitaceae) tlrine giren ufak taneli Gzimlerin
yikanip, teknigine uygun olarak kurutulmus halini,

32) Mahlep: Prunus mahaleb L. (Rosaceae) tirine giren bitkilerin olgunlasmis
meyvelerinin sert cekirdedi kirillarak gikarilan iginin tane veya 6guttlmus halini,

33) Maydanoz: Petroselinum sp. bitkilerinin teknigine uygun olarak kurutulmus
yapraklarinin bitln veya ufalanmis veya 6guttlmus halini,

34) Melisa-ogulotu: Melissa officinalis L. (Lamiaceae) bitkilerinin gogu zaman tam
acmamis cicekli kisimlarla birlikte yapraklarini,

35) Mercankosk: Origanum majorana bitkisinin gogu zaman tam agcmamis cigekli
kisimlarla birlikte yapraklarinin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak
saplarindan ayrilmis yaprak, cicek ve stirgtin uglan karisimini,



36) Meyankoéki: Glycyrrhiza glabra L. (Fabaceae) bitkisine ait rizomlarin usuliine
uygun olarak kurutulmasi ve parcalanmasi ile elde edilen halini,

37) Nane: Mentha (Lamiaceae) cinsine giren kiltlr bitkilerinin gigeklenme
déneminde hasat edilen ve teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarinin saplarindan
siyrihp ufalanmis halini,

38) Pul kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmis
meyvelerinin teknigine uygun olarak saplar alindiktan sonra kurutulup, su ile tavlanip,
farkl boyutlarda 6gutilerek ya da pargalanarak pul haline getirilmis, yemeklik bitkisel sivi
yag ve yemeklik tuz karistiriimis halini,

39) Reyhan: Ocimum basilicum L. (Lamiaceae) tliriine giren bitkilerin olgun
déneminde rengi mor iken teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra saplarindan
ayrilmis yaprak, gicek ve surgin uglar karigimini,

40) Rezene: Foeniculum vulgare Mill.var. dulce (Apiaceae) cinsine giren bitkilerin
teknigine uygun olarak kurutulmus meyvelerinin bltin veya 6gtilmis halini,

41) Safran: Crocus sativus L. (Iridaceae) tlrine giren bitkilerin stigmalarinin
turuncu-kirmizi renkli ug kisminin yag ve balmumu icermeyecek sekilde teknigine uygun
olarak kurutulmus halini,

42) Salep: Ciceklenmesini tamamlamis Orchidaceae familyasina dahil yumru
baglayan farkh cins ve tirlere ait toprak orkidelerinin yumrularinin teknigine uygun
olarak temizlenip su veya sitte haslandiktan sonra kurutulup 6gatilmus veya
o6guttlmemis halini,

43) Sarimsak: Allium sativum L. (Alliaceae) turine ait soganlarin teknigine gore
islenerek kurutulmus, dilimlenmis ve 6gitilmis, grantile edilmis halini,

44) Sater: Satureja hortensis tlrtne giren bitkilerin gigekli kisimlarla birlikte
yapraklarinin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak saplarindan ayrilmis
yaprak, cicek ve surgln uglarn karisimini,

45) Sodan: Allium cepa L. (Alliaceae) turline ait soganlarin teknigine gore islenerek
kurutulmus, dilimlenmis, 6gatilmis veya grantle edilmis halini,

46) Sumak: Rhus aromatica tdrine giren bitkilerin olgunlasmis meyvelerinin hasat
edilip teknigine uygun olarak kurutulduktan sonraki bitlin halini ya da sofra tuzu
(agirlikca en fazla % 6) katilarak 6gutilmus bitin halini veya 6gutilmis meyve
kabuklarini,

47) Susam: Sesamum indicum L. (Pedaliaceae) turtne giren bitki tohumlarinin
teknigine uygun olarak kurutulmus halini,

48) Tarcin: Cinnamomum (Lauraceae) cinsine giren bitkilerin, dallari ve geng
sirglinlerinin kabuklarindan, mantar ve parankima dokusunun siyrilmasindan sonra kalan
ic kabugunun teknigine uygun olarak kurutularak 6guttlmus halini,

aa) Cin targin kabugu: Cinnamomum cassia Presl. (Lauraceae) agaglarinin geng
surgunlerinin kurutulmus kabuklarinin, kismen veya tamamen mantar tabakasiyla értalu
ve pardazla halini,

bb) Seylan tarcin kabugu: Cinnamomum zeylanicum Blume’un geng dallarinin,
soyulmus kabuklarinin, mantar tabakasi olmayan ve ylzeyi purizsiz halini,

49) Tarhun: Artemisia dracunculus L. (Asteraceae) turtne giren bitkilerin
ciceklenme doneminde hasat edilip teknigine uygun olarak kurutulmus ve saplarindan
styrilmis yapraklarini,

50) Vanilya: Vanilla fragrans tirlerinin tam olgunlasmadan toplanip, diger bitin
baharatlardan farkl olarak kirleme ile solma noktasina kadar kurutulup enzim etkisi
baslatilarak, teknigine uygun olarak kurutulan ve bekletilen kiir edilmis meyvelerini,

51) Yenibahar: Pimenta officinalis tlrtne giren bitkilerin olgunlasmis, dolgun, 4,5-
9,5 mm capinda, koyu kahve renkli meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulmus tane
veya 6gutilmus halini,

52) Zencefil: Zingiber officinale Roscoe (Zingiberaceae) tirine giren bitkilerin, 20
mm’den daha uzun sekilsiz, pargalar halinde bulunan, kabugu soyulmus veya soyulmamis
olarak, teknigine uygun sekilde kurutulmus kdksaplarini ve bunlarin parca veya
oégutulmas halini,

53) Zerdecal: Curcuma longa L. (Zingiberaceae) tlrine giren bitkilerin temizlenip,
suda kaynatildiktan sonra, teknigine uygun olarak kurutulmus, koyu sari renkli birincil
veya ikincil parmak ve sogan seklindeki kdksaplarinin bitlin veya 6guatilmus halini,



c) Baharat karisimi: Teknidine uygun olarak hazirlanmis baharatlarin bir araya
getirilmesiyle elde edilen karisimi,

¢) Bakanlik: Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhgini,

d) Boy 0zelligi: Her Urin igin 6gutilmas baharatin % 90Inin gegebilecedi elek g6z
acikligr degerini,

e) Bozuk tane: Clrimdus, kiflenmis, ezilmis, topaklanmis, filizlenmis, kizismis,
nemden bozulmus, hastalikl, bdcek yenikli taneleri,

f) Hafif tane: icleri kismen veya tamamen bos olan karabiber tanelerini,

g) Kink yaprak: En ¢ok 1/4'lG kopmus yapradi,

d) Kurutma: (a) bendinde tanimlanan baharatlarin kullanilan kisimlarinin kendine
has renk, ucucu yag gibi 6zellikleri tasiyacak sekildeki dogal yollarla veya uygun
teknolojik metotlarla kurutulmasi islemini,

h) Lekeli yaprak: Ylzeyinin 1/5’'inden fazlasinda gillenme, benek, serit, adacik ve
benzeri goriniste renk farklar bulunan yapraklari,

1) Ogitme: Baharatin hazirlanmasinda kullanilan bitki veya bitki pargalarinin
teknigine uygun olarak temizlenip, kurutulduktan sonra 6gutllmesi islemini,

i) Siyah tane: Dis kabuklar tamamen soyulmamis koyu renkli karabiber tanelerini
veya tamamen bos olan beyazbiber tanelerini,

j) Sekerlenmis tane: icinde veya disinda kolayca fark edilebilen, gériiniisiini ve
tadini olumsuz yénde etkileyen seker kristalleri olusmus kus Gzimu tanelerini,

k) Yabanci madde: Baharatin hazirlanmasinda kullanilan bitki ve bitki parcalari
disinda, gbézle gérilebilen kendisinin istenen kismindan baska her tiirlii maddeyi,

ifade eder.

Uriin 6zellikleri

MADDE 5 - (1) Bu Teblig kapsamindaki trtnlerin 6zellikleri asadida verilmistir:

a) Baharatin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Ek-1, Ek-2, Ek-3 ve Ek-4’e uygun olur.
Deder belirlenmeyen Urln-kriter icin denetimlerde bu kriterler arattiriimaz.

b) Baharat kendine 6zgu tat, koku ve renkte olur; yabanci tat ve koku almis olmaz
ve bozuk tane igermez.

¢) Baharatin igerisinde canl bécekler, gézle gorilebilen veya gérilmeyen 61U
bécekler ile bunlarin kalintilari ve diger zararlilarin kalintilari bulunmaz.

¢) Ogutiulmis baharat, en az %90"1 baharata 6zgii gdz acikligi Ek-2'de belirlenmis
olan eleklerden gecgecek sekilde ince ¢gekilmis olmak zorundadir.

d) Baharata ve baharat karisimlarina Grlinlerin kendi dodasindan gelen nisasta harig
olmak Uzere nisasta, irmik, razmol, kepek ve benzeri dolgu maddeleri katilmaz.
Karabiberin dodasindan gelen nisasta g6z 6nline alinarak, nisasta miktari % 55'ten fazla
olamaz.

e) Ogutilmis zerdecalda kursun kromat deneyi negatif olmak zorundadir.

f) Safranda toplam azot miktarn kuru madde UGzerinden kitlece en ¢gok %3,
renklendirme glcli 400 nm’de en az 130 olmak zorundadir.

g) Tane hardalda tar karisimi kiitlece en gok %15 olmak zorundadir.

d) Ac ve tath 6guatalmus kirmizibiberlerde ilave edilecek yemeklik bitkisel sivi yag
adirlikca %1'i gegemez.

h) Pul kirmizibiberlerde ve isotta ilave edilecek yemeklik bitkisel sivi yag agirlikca
%6'y1, tuz miktan % 7'yi, tohum ve tohum pargalan kitlece % 401 kuru madde
Gzerinden toplam yag miktari %18'i gegemez.

1) Pul kirmizibiberlerde ve isotta kendinden olan sap ve dal parcalar kitlece %1’
gecemez.

i) Kus Gziminde, 25 g’daki tane sayisi 200-500 arasinda olmak zorundadir.

j) Hindistan cevizinde kalsiyum oksit orani kuru maddede kuitlece en gok % 0,35
olmak zorundadir.

k) Yagi azaltilmis hindistan cevizi, perakende satis yerlerinde dogrudan tlketiciye
sunulamaz. Ancak, Uretim yerleri ve gida toptancilarinda satisa sunulabilir.

I) Bu Teblig kapsaminda yer alan trlnlere 6/11/1999 tarihli ve 23868 sayili Resmi
Gazete'de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida Isinlama Yénetmeligi‘'ne uygun olarak
Isinlama islemi yapilabilir.



m) Bu Teblig kapsaminda yer alan Urinlerden bitkisel yag kullanimina izin
verilenlerde 12/4/2012 tarihli ve 28262 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Bitki Adi ile
Anilan Yaglar Tebligi (Teblig No: 2012/29)'nde tanimlanan bitkisel yaglar kullanilir.

Katki maddeleri

MADDE 6 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urlnlerin katki maddelerine iligkin,
29/12/2011 tarihli ve 28157 3 linci mikerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Turk
Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan hiktumler uygulanir.

Bulasanlar

MADDE 7 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urilinlerdeki bulasan miktarlari
hususunda 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 Gncu mukerrer sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Tlrk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde yer alan hikumler uygulanir.

Pestisit kalintilar

MADDE 8 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urlinlerdeki pestisit kalinti miktarlari
hususunda 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 Uncu mukerrer sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde yer
alan hiktmler uygulanir.

Hijyen

MADDE 9 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan Grlnlerin mikrobiyolojik kriterleri ve
hijyen hususlarinda, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 Gncl mikerrer sayili Resmi Gazete’'de
yayimlanan Tlrk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi ile 17/12/2011 tarihli
ve 28145 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeliginde yer alan
hiukimler uygulanir.

(2) Dogal yollarla yapilan kurutmalarda bitkiler, toprak ile dogrudan temas halinde
olmamalidir ve yerden ylksek platformlarda veya uygun bir materyalden yapilmis
ddsemelerin Gzerinde kurutulur.

(3) Bu Teblig kapsamindaki Grlinlerin ambalajsiz olarak piyasaya arz edilmesi
halinde Ek-5"te yer alan hijyen kurallarina uyulur.

Ambalajlama

MADDE 10 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan Griin ambalajlarinda, 29/12/2011
tarihli ve 28157 3 Unci mukerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi
Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeliginde yer alan hikimler uygulanir.

(2) Ogutilmis cérekotu, yalnizca vakumlu ambalajlarda satisa sunulur.

Etiketleme

MADDE 11 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan Grinlerin etiketlenmesi
hususunda, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 linci muikerrer sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Tlrk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeliginde yer alan hiikimler uygulanir.

(2) Uretim tarihi olarak 6gitilmis baharatta tiriiniin hasat yili ve paketleme tarihi,
digerlerinde Grlintin hasat yili esas alinir.

Tasima ve depolama

MADDE 12 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan Griinlerin depolanmasi ve
tasinmasinda, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin Uglincii Bélimiindeki hiikiimlere uyulur.

Numune alma ve analiz metotlari

MADDE 13 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan drinlerden numune alinmasi ve
analizleri, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olur.

idari yaptinm

MADDE 14 - (1) Bu Teblige aykir davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996
sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore
idari yaptirnm uygulanir.

(2) Gida satis veya toplu tiketim yerlerinde, orijinal ambalaji agildiktan sonra;
satilan, toplu tiiketime arz edilen veya teshir edilen Urinlerde, 5996 sayili Kanunda
belirtilen idari yaptinm uygulanmasini gerektiren bir durum tespit edilmesi halinde, idari
yaptinm karari, olumsuzlugun tespit edildigi gida satis yerine veya toplu tliiketim yerine
uygulanir. Olumsuzlugun Ureticilerden kaynaklandiginin tespit edildigi durumlarda ise
5996 sayili Kanunda belirtilen ilgili yaptirnmlar Gretici isletmelere uygulanir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig

MADDE 15 - (1) 31/7/2000 tarihli ve 24126 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan
Turk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (Teblig No:2000/16) yururlikten kaldinlmistir.

Uyum zorunlulugu



GECICI MADDE 1 - (1) Bu Tebligin yayim tarihinden énce faaliyet gésteren gida
isletmecileri bu Tebligin yayimi tarihinden itibaren bir yil icerisinde bu Teblig hiikiimlerine
uymak zorundadir.

(2) Bu Teblig hiklimlerine bir yil icerisinde uymak zorunda olan gida isletmecileri;
uyum sadlayana kadar 31/7/2000 tarihli ve 24126 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan
Turk Gida Kodeksi Baharat Tebligi hikiamlerini uygulamak zorundadir.

Yiriirlik

MADDE 16 - (1) Bu Teblig yayimi tarihinde yururlige girer.

Yiiriitme

MADDE 17 - (1) Bu Teblig hikamlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakani ylratur.

Ek-1
OGUTULMEMIS BAHARATIN FIZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI
Baharat Yabanci | Rutubet| Topamkil | %710kkHCide | Ugucuolmayan |  Seliioz Ugucu Kk Bozk | Azgelismis Burusuk Siyah Hait
madde aziinmeyenkill |  eterekstral yaj tane tane ve tanekapsiil tane tane
Engok | Encok En gok En gok Enaz En gok Enaz En gok En gok En gok En gok En gok En gok
(% m/m) (%) (% m/m) (% m/m) (% m/m) (% m/m) | (mlI100g) | (% m/m) | (% m/m) (% m/m) (%mm) | (%mm)]| (%mm)
Anason 3 10 15 2
Ardig Bulunmaz | 11 4 1
Beyazbiber- 05 14 2 03 6.5 6 1 3 10
akbiber
Cedvar 10 7 15
Cemenotu-buy 1 11 5 1,5 5 2
Cam fistigi 07 8 10 15 1
Corekotu 1 8 6 1
Frenk kimyonu 2 12 8 15 25
Hardal 1 10 6 15 28 0.5
Hashas 15 11 10 1 05
Havlican Bulunmaz | 10 6 15
Hintcevizi- 05 10 2 05 5
Besbase
Kakule (tohum) 2 12 95 3 35 5
Kakule (meyve) Bulunmaz | 12 9,5 3 35 7
Karabiber 1 12 8 1 6 18 2 4 10
Kebabiye 1 7 55 1
Kimyon 2 12 9 15 22
Kisnig 2 12 7 15 04 10 2
Kusiizimi 05 15
Mahlep 0,25 7 6 1 5 05
Meyankokii Bulunmaz | 9 8 15
Rezene 2 12 11 1 1
Salep Bulunmaz | 8 19 0,2
Susam 2 8 5 1 1
Yenibahar 1 12 55 05 3
k.m.:kuru madde
% m/m:adirlik¢a yiizde
Ek-2
OGUTULMUS BAHARATIN FIZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI
Baharat Yabanci Rutubet | Toplam kiil | % 10 luk HCI'de Ugucu Seliiloz Ugucu Tuz Boy Suda Kalsiyum
madde En gok k.m. ¢oziinmeyen kiil olmayan k.m. yag En gok ozelligi ¢oziinen Oksit(Ca0)
En gok (%) En gok k.m. eter ekstrakti | En gok k.m. (% m/m) | elek goz ekstrakt k.m.
(% m/m) (% m/m) En gok k.m. (% m/m) Enaz agikhg k.m. En gok
(% m/m) Enaz (ml/100g ) mm Enaz (% m/m)
(% m/m) (% m/m)
Beyazbiber-akbiber Bulunmaz 14 2 03 6,5 6 07 1
Cemenotu —buy Bulunmaz 11 5 1 1.3 30
Corekotu 1 9 6 1
Frenk kimyonu 1 10 8 15 1.8 1
Hardal Bulunmaz 6 6 15 25 6 0,35 1
Karabiber Bulunmaz 12 8 1 6 17,5 1,5 1
Karanfil Bulunmaz 10 7 0,5 4 13 14 1
Kimyon Bulunmaz 10 9 1 2 1
Kirmizibiber (aci) Bulunmaz 1" 9 1 12 25 Aranmaz 1
Kirmizibiber (tatl) Bulunmaz 11 9 1 12 25 Aranmaz 1
Kisnis Bulunmaz 10 7 1 0,2 1
Mahlep Bulunmaz 7 6 1
Pul kirmizibiber-isot 05 15 17 1 Aranmaz 7
Rezene Bulunmaz 11 1 0,5
Safran Bulunmaz 8 8 15 0,2 55
Salep Bulunmaz 8 1,9 0,2
Sarimsak 1 7 6 05
Sogan 1 6 5 05
Sumak 1 13 12 1 6 2
Targin Bulunmaz 12 5 2 0,5 1* 0,80
Vanilya Bulunmaz 10
Yenibahar Bulunmaz 12 55 05 45 275 2,5 0,80
Zencefi Bulunmaz 12 8 2 3 & 15 080 14 14
(agartiimamis)
Zencefil (agartiimig) Bulunmaz 12 12 2 3 8* 1,5 0,80 114 2,5
Zerdegal Bulunmaz 12 9 15 1,5 0,80
Yukarida yer alan 6zelliklere ek olarak agartimis veya agartimamis zencefillerde suda ¢oziinen kiil k.m'de en cok % 1.9; alkolde ¢éziinen ekstrakt k.m'de en az % 5,1 olmalidir.
* Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmaz.




|** Agartiimis veya agartiimamis zencefillerde ugucu olmayan eter ekstrakti degerleri en cok olarak verilmistir.

Ek-3
YAPRAKIGICEK BAHARATIN FIZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI
Baharat Yabanci Rutubet Toplam kiil % 10 luk HCI'de Seliiloz Ugucu Sap ve dal Kirk Lekeli
madde En gok k.m. ¢oziinmeyen kil k.m. yag pargaciklari yaprak-parga yaprak
En gok (%) En gok k.m. En gok k.m. En gok En gok En gok
(% m/m) (% m/m) En gok (% m/m) Enaz (% m/m) (%m/m ) (% m/m)
(% m/m) (ml100g )
Adagay! 2 10 9 2 05
Aspir Cicegdi 2 10 8 15
Biberiye 1 10 10 2 1 8
Cortilkotu 2 10 1 15
Defne yapragi 0,1 8 7 15 30 1* 15 10
Dereotu 05 8 15 2
Feslegen-reyhan 2 10 15 1 0,3 10
Kekik 2 10 12 2 1 10
Maydanoz 05 75 14 15
Melisa-ogulotu 2 10 12 1
Mercankdsk 2 10 12 2
Nane 0,1 10 12 25 0,7+ 5
Sater 2 10 12 1 1
Tarhun 0.1 10 15 15 03
Kekikte; sap ve dal parcaciklari, kekik gicedi ve tohumunu da kapsamaktadir.
* Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmaz.
Ek-4

DIGER BAHARATIN FiZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI

Kalsiyum Ugucu Bagsiz Koker
+ |Suda goziinen V! olmayan - karanfil | karanfil
Yabanci Rutubet Ugucu yag ekstrakt Kirk | Bozuk Kabuk oksit eter Yag asidi Ana
Baharat madde En cok k.m. m parga | para | oo | (CaO) ekstrakty | AUk asit | karanfi Engok | Engok
En ¢ok n;} Enaz = Engok | Engok 9 k.m. En gok En gok
o o Enaz o o mm k.m. o o
% m/m mL/100g % mim %mim | % m/im En gok En az % m/m % % %
° % mim o
% mim
Hindistan cevizi Bulunmaz 3 65 3
Hindistan cevizi (Yagi
azaltimis) Bulunmaz 3 45 3
Karanfil(bittin) 1 12 17 4 5 3
Safran 1 8 55
[Tarcin(Cin tipi kabuk) 1 12 1* 1-3
[Targin(Seylan tipi N g
kabuk) 1 12 1 0,2-1
IZencefil (biitlin)
(agartiimis) 2 12 15 25
IZencefil (biitiin) 2 12 15 11
(agartiimamis) g ,
IZerdecal (parmak) 1 12 15 3 1
IZerdegal (sogan) 1 12 15 3

Bu tabloda yer alan baharatin kiil ve %10’luk HCl'de gdziinmeyen kil degerleri 6giitiilmiis formlari ile aynidir.
[ Sonuglarin hesaplanmasinda kuru madde esas alinmaz.

EK-5
Baharat satig yerlerine iligkin gereklilikler;
1- Bu Tebli§ kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen baharatlar sadece 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincli miikerrer sayill Resmi Gazete'de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yénetmeligine uygun malzemeden yapilmis kaplarda ve ortam kosullarindan gelebilecek bulagmalara engel olacak sekilde, kapali olarak, giines isigina maruz kalmayacak sekilde
sergilenir.
2- Bu Tebli§ kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen driinler sadece bu Tebli§ kapsaminda belirlenen hijyen kosullarini saglayan yerlerde piyasaya arz edilir. Pazar, kasap, manav gibi yerlerde
satisa sunulamaz.
3- Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen baharatlar, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 tincli miikerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi'nde yer alan hiikiimlere uygun bir malzemeye
sarilarak veya igine konularak tiiketiciye arz ediir.



